
FÜR DEN KLEINEN HUNGER 

Kräftige Rindsuppe mit Einlage nach Wahl  
Kräuterfrittaten I Leberknödel  

€ 5,90 

Rote Rübe & Bitter Lemon 
Rübenconsommé mit hausgemachter Bitter Lemon I 

Geflämmte Rotgarnele I Schafsfrischkäse  
 € 9,80 

Saftig marinierter Rindfleischsalat  
Käferbohnen I eingelegtes Gemüse I Wachtelei Kernölmayo  

€ 15,90 

Beef Tatar  
Roggenbrotcreme l Dottercreme  

klein € 15,50 l groß € 19,50 

Großer Bunter Blattsalat  
Kürbis-Orangen Dressing I Kernöl I Kerne & Croutons € 12,40  

mit Ziegenkäse + € 5,90 

KLASSIKER ZWISCHENDURCH 
Wiener Schnitzel 

Weinviertler Strohschwein I Gemischter Salat  
€ 18,50 

Gekochtes Rindfleisch mit Wurzelgemüse  
Röstkartoffeln | Semmelkren | Schnittlauchsauce 

€ 25,50

DESSERTS 

Kuchen/Strudel  
nach Art des Hauses € 6,00 

Warmer  
Schoko-Nougatkuchen mit 

weichem Kern   
Vanille-Rum Schaum I  
Waldheidelbeersorbet  

€ 10,00 

Melange de Sorbet  
Trio von hausgemachten Sorbets  

€ 9,00 

Sorbet & Priccobello  
Priccobello Classic mit 1 Kugel  

hausgemachtem Sorbet  
€ 6,10 

Milchreisf lammerie & Herz 
Anker Kreuz  

frische Beeren I Herak Espuma I 
Dinkelcrumble 

€ 9,50

WEINDOMIZIL 
SCHMANKERL

Winzerjause  
Aufstrich des Tages I Butter I  

Hartkäse I Prosciutto I  
Eingelegtes I Brot 
€ 11,90 für 1 Person 

€ 18,90 für 2 Personen 

„Winza“ Panini  
Prosciutto & Rucola  

Prosciutto, Olive, Dörrtomate,  
Rucola, Grana  

€ 14,50 

„Winza“ Panini Feige & Brie  
Radicchio, Feige, Brie, Nüsse  

€ 13,50 

*** 

Für das Gedeck (Öfferl-Brotkorb, -
Butter, Aufstrich der Saison) verrechnen 

wir € 3,90 pro Person 

Informationen über Stoffe in unseren Speisen, die Allergien und 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage bei unserem Servicepersonal!



WEIN

Grüner Veltliner  
FiLiUS 2025 € 4,10 

Grüner Veltliner  
Federflug 2025 € 3,90 

Weinviertel DAC  
Classic 2025 € 4,30 

Grüner Veltliner  
Hundschupfen 2025 € 4,70 

Grüner Veltliner  
Antlasbergen 2025 € 4,50 

Weinviertel DAC Reserve  
2024 „Green Hunter“ BIO € 5,90 

Welschriesling 2025 € 3,90 

Riesling Classic 2025 € 4,40 

Chardonnay Classic 2025 € 4,40 

Sauvignon Blanc 2025 € 4,50

Gelber Muskateller 2025 € 4,50 

Roter Traminer „Charmeur“ 
2024 € 4,50 

Rosé Zweigelt 2025 € 3,90 

Unique BIO € 8,10 
Grüner Veltliner, Riesling oder -

Chardonnay   

Blauer Zweigelt 2023 € 4,20 

Blauburger 2023 € 3,80 

Blauer Burgunder 2023 € 3,90 

Pinot Noir 2022 € 6,50 

Cuvée Komptur 2023 € 5,70 
Pinot Noir × Merlot 

Cuvée Colloredo 2023 € 6,20 
Cabernet Sauvignon × Merlot 

Cuvée Avus 2022 € 7,40 
Blaufränkisch × Zweigelt × Merlot

PRICKELNDES

Juwella Rosé Brut  
€ 5,90 

Priccobello Classic/Rosé  
€ 3,90 

Priccobello Muskateller  
€ 4,20 

Gelber Muskateller-Spritzer  
€ 4,50 

Himbeer-Hibiskus-Spritzer  
€ 7,50 

Schremser vom Fass  
klein € 3,70 groß € 4,80 

COCKTAILS 

GISCHT 
Herak der Gin-Wein Aperitif 

x Priccobello € 6,90 

HERAK X TONIC 
Herak der Gin-Wein Aperitif 

x Tonic x Erdbeere € 9,90 

*** 

Getränkepreise pro Glas

ALKOHOLFREIES 

Vöslauer prickelnd/ohne  
€ 2,90 

Coca Cola / light  
€ 3,80  

Traubensaft weiss/rot  
€ 2,50  

Traubensaft Muskateller  
€ 2,90 

Apfelsaft natutrüb  
€ 2,80 

KAFFEE 

Espresso  
klein € 3,10 groß € 4,80 

Verlängerter € 3,50 

Melange  
mit Milchschaum € 4,60 

Cappuccino  
mit Milchschaum € 4,80 

Latte Macchiato € 5,20 

Heiße Schokolade  
€ 4,50


