WEINGUT HAGN

ERG

GRUNER VELTLINER
%mdxc/mpgenZOZS

INIFIKATION

Gerebelt, 8 Stunden Maischestandzeit, in pneumatischer Presse
abgepresst, temperaturkontrollierte Garung im Stahltank bei 19°C.

KOSTNOTIZEN

Ausgepragtes Fruchtspektrum nach reifen Birnen, Quitten, vollen
Orangen, untermalt mit einer Prise Pfeffer; kraftvoll und elegant,
komplexer, tief strukturierter Kérper, fordernd, am Gaumen dicht mit
kraftigem Wirzeschleier; ein feines Saurespiel vollendet die Harmonie
dieses edlen Lagenveltliners.
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Herkunft: Niederosterreich
Rebsorte: Grlner Veltliner
Kategorie: Qualitatswein
Riede: Hundschupfen
Boden: Verschiedene
Alkohol: 13,0 % vol.

Séure: 5,4 g/l
Restzucker: 4,2 g/l - trocken
Potenzial: 2024-2029
Serviervorschlag: Servieren bei 8-9°C
Enthalt: O - Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 01 040 7
EAN Karton: 90 05769 01 047 6
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