INIFIKATION

WEINGUT HAGN

MAILBERG

\4

GRUNER VELTLINER
a%ztfa/sbmg,enZOZZ

Gerebelt, 6 Stunden Maischestandzeit, in pneumatischer Presse
abgepresst, temperaturkontrollierte Garung im Stahltank bei 19°

KOSTNOTIZEN

Helles Gelbgrin, Silberreflexe; feine Wirze, etwas Quitte, zarte
Wiesenkrauter- und Zitrusnoten klingen an; engmaschig, elegant,
feine S&aurestruktur, weiBes Steinobst im Abgang

Herkunft:
Rebsorte:
Kategorie:
Riede:
Boden:
Alkohol:
Saure:
Restzucker:
Potenzial:

Serviervorschlag:

Enthalt:
EAN Flasche:
EAN Karton:

Niederosterreich
Griner Veltliner
Qualitatswein
Antlasbergen
Schwarzerdeboden aus Sanden & Loss
13 % vol.

5,7 g/l

3,0 g/l - trocken
2023 - 2028
Servieren bei 8 — 9°C
O - Sulfite

90 05769 00 950 0
90 05769 00 951 7
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