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ROSE ZWEIGELT
2022

INIFIKATION

Die Trauben werden gerebelt und nach kurzer Maische- standzeit, nach-
dem der Traubenmost seine klassische Zwiebelschalenfarbe erhalten hat,
sorgsam entsaftet und der Most geklart. Der Most wird in gekiihlten Edel-
stahltanks bei ca. 17°C vergoren und anschlieBend der Wein auf seiner
Feinhefe darin gelagert. Zeitig im Frihjahr wird der Wein fruchtig- aroma-
tisch auf die Flasche gezogen.

KOSTNOTIZEN

.Der Sonne entgegen” — duftiger und sehr fruchtiger Rosé,
im Vordergrund stehen Erdbeer- und Kirscharomen, bekémmlich
frisch, feine Saure, Trinkspal3 in voller Lange

Herkunft: Niederdsterreich

Rebsorte: Zweigelt ‘
Kategorie: Qualitatswein .ROSE'
Riede: Hochlissen ZWEIGELT
Boden: Lehm-Ldss '

Alkohol: 12,0 % vol.

Saure: 5,89/l

Restzucker: 4,89/l trocken

Potenzial: 2023-2026

Serviervorschlag: Servieren bei 7-8°C

Enth3lt: O - Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 00 964 7

EAN Karton: 90 05769 00 965 4
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