INIFIKATION

WEINGUT HAGN

BLAUBURGER
2021

Im Keller wurden die Trauben rasch gerebelt und gequetscht und mit
automatischer Temperatursteuerung bei 28° Celsius 18 Tage im Edel-
stahltank mit Uberflutung und Beliiftung vergoren. Dieser Wein lagert 6
Monate lang zu 100 % im groBen Holzfass.

KOSTNOTIZEN

Dunkles Rubinrot mit leicht violettem Schimmer, frischer, rassiger
Geschmack, kraftiger, fruchtbetonter Kérper mit zartem Tannin

Herkunft:
Rebsorte:
Kategorie:
Riede:
Boden:
Alkohol:
Saure:
Restzucker:
Potenazial:

Serviervorschlag:

Enthalt:
EAN Flasche:
EAN Karton:

Niederdsterreich
Blauburger
Qualitatswein
Zuckerschlee

Loss

13,0 % vol.

4,6 g/l

2,2 g/l- trocken
2023-2027
Servieren bei 17-18°C
O - Sulfite

90 05769 00 938 8
90 05769 00 939 5
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