WEINGUT HAGN

ERG

CUVEE AVUS
2019

INIFIKATION

Im Keller wurden die Trauben rasch gequetscht und mit automatischer
Temperatursteuerung bei 25°C 25 Tage im Edel- stahltank mit Uberflutung
und Bellftung vergoren. Die Reifung erfolgte fir 24 Monate zu 80 % im
Barrique und 20 % im gro3em Holzfass und anschlieBend 12 Monate auf
der Flasche.

KOSTNOTIZEN

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, intensive
schwarze Beerenfrucht, Brombeerkonfit, mineralische Nuancen, feine
Edelholznote, zarte Orangenzesten, présente, gut integrierte Tannine,
feiner Bitterschoko-Touch im Abgang, bleibt gut haften; vielseitiger
Speisenbegleiter mit Reifepotenzial; bereits gut antrinkbar

Herkunft: Niederosterreich
Rebsorte: Blaufrénkisch, Zweigelt, Merlot
Kategorie: Qualitatswein

Riede: Hochlissen

Boden: Lehm-Ldss

Alkohol: 14,5 % vol.

Séure: 4,6 g/l

Restzucker: 1,8 g/l - trocken
Potenzial: 2023-2033
Serviervorschlag: Servieren bei 17-19°C
Enthilt: O — Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 00 920 3
EAN Karton: 90 05769 00 920 3

Weingut Hagn Mailberg | A-2024 Mailberg | Hauptstrasse 154 | AUSTRIA
Tel: +43 2943 2256 | Mobil: +43 676 84901576 | E-Mail: info@hagn-weingut.at






