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BLAUER ZWEIGELT

2021

Im Keller wurden die Trauben rasch gerebelt und gequetscht und mit
automatischer Temperatursteuerung bei 28°C 19 Tage im Edelstahltank
mit Uberflutung und Beliiftung vergoren. Dieser Wein lagert 6 Monate
lang zu 100 % im grofBen Holzfass.

KOSTNOTIZEN

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Rand-
aufhellung. Etwas weilBer Nougat unterlegt kandierte Orangenzesten,
Dérrobst, feine Feigennoten, dunkles Beerenkonfit. Saftig, elegant,
feine Tannine, Brombeeren im Abgang, Schokolade im Nachhall.

Herkunft:
Rebsorte:
Kategorie:
Riede:
Boden:
Alkohol:
Saure:
Restzucker:
Potenzial:
Serviervorschlag:
Enthalt:

EAN Flasche:
EAN Karton:

Niederosterreich
Blauer Zweigelt
Qualitatswein
Zuckerschlee

Loss

13,0 % vol.

4,89/

2,6g/1- trocken
2022-2033
Servieren bei 17-18°C
O - Sulfite

90 05769 00 922 7
90 05769 00 704 9
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