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WEINVIERTEL DAC
Hassic 2023

INIFIKATION

Selektion der bestpositionierten Trauben, gerebelt, 4 Stunden Maische-
standzeit, in pneumatischer Presse abgepresst, temperaturkontrollierte
Garung im Stahltank bei 18°C, 3 Monate im Stahltank gereift.

KOSTNOTIZEN

Elegant, fruchtig und wiirzig in der Nase, am Gaumen Kernobstfrucht
und typisches , Veltlinerpfefferl”, extrem vielschichtig; langer, angeneh-
mer Abgang mit finessenreicher Exotik und animierender Saure

WEIN i

YIERTEL

Herkunft: Niederosterreich
Rebsorte: Griner Veltliner
Kategorie: Weinviertel DAC
Riede: Antlassberg
Boden: Sandig-lehmig
Alkohol: 12,5 % vol.

Saure: 5,6 g/l
Restzucker: 3,2 g/l - trocken
Potenzial: 2024-2027
Serviervorschlag: Servieren bei 8-9°C
Enthalt: O - Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 01 038 4
EAN Karton: 90 05769 01 045 2
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