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SAUVIGNON BLANC
2024
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Gerebelt, Maischestandzeit fur 6 Stunden, Vergérung im Stahltank,
3 Monate im Stahltank gereift.

Rubbed, maceration for é hours, fermentation in steel tanks,

Matured for 3 months in steel tanks.

Lol 1\ (01 V43\| TASTING NOTES

Tiefer Fruchtbogen nach wiirzigen Cassis-Noten, Anklange von rotem Paprika,
opulent strukturiert, am Gaumen anhaltend, dichter, eleganter Nachhall,
ausgepragte Fruchtprasenz
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Opens with an overarching aroma of fruit with notes of cassis and red pepper, opulent

structure, elegant, pronounced fruit on the palate, long finish

Herkunft / Origin:
Rebsorte / Varietal:
Kategorie / Category:
Riede / Riede:

Boden / Floor:
Alkohol / Alcohol:
S&ure / Acidity:

Restzucker / Residual sugar:

Potenzial / Drinkability:
Serviervorschlag / Serving:
Enth3lt / Contains:

KJ/kcal je 100 ml / per 100 ml:

EAN Flasche / EAN bottle:
EAN Karton / EAN carton:

Niederosterreich Lower Austria | 3
Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc % it
Qualitatswein quality wine ‘ K ol
Hochlissen Hochliissen . ¥ W BLANC
Lehm-L&ss clay loess [
12,5 % vol.

649/l

4,2 g/l - trocken dry

2025 - 2029

Servieren bei 8 - 9°C Serve at 8 - 9°C
O - Sulfite O - sulfites

308/73

9005769 01 140 4
9005769 01 141 1
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