INIFIKATION

WEINGUT HAGN

ERG

RIESLING
Hassic 2023

Gerebelt, 6 Stunden Maischestandzeit, in pneumatischer Presse gepresst,
bei 19°C vergoren, anschlieBend 5 Monate im Stahltank gereift.

KOSTNOTIZEN

Feines Fruchtspektrum in der Nase, Anklange von Rosen und Birnen
sowie ein Hauch Marille, erfrischende, gut eingebundene Saure, am

Gaumen saftig und frisch

Herkunft:
Rebsorte:
Kategorie:
Riede:
Boden:
Alkohol:
Saure:
Restzucker:
Potenzial:

Serviervorschlag:

Enthalt:
EAN Flasche:
EAN Karton:

Niederosterreich
Riesling
Qualitatswein
HochlUssen
Lehm-Ldss

13,0 % vol.

5,9 g/l

5,2 g/l - trocken
2024-2030
Servieren bei 8-9°C
O — Sulfite

90 05769 01 042 1
90 05769 00 049 0
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RIESLING
CLASSIC




