WEINGUT HAGN

PINOT NOIR
2021

INIFIKATION

Im Keller wurden die Trauben rasch gequetscht und mit automatischer
Temperatursteuerung bei 25°C vergoren. 20 Tage Gérung im Edelstahl-
tank mit Uberflutung und Beliiftung, die Reifung erfolgt 16 Monate zu 100
% im Barrique und 6 weitere Monate in der Flasche.

KOSTNOTIZEN

Leuchtendes Karmingranat, feine Waldbeerfrucht in der Nase, am
Gaumen finessenreich strukturiert, mittlere Tannine, die sehr seidig
angelegt sind, Brombeeren im Nachhall
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Herkunft: Niederosterreich
Rebsorte: Pinot Noir

Kategorie: Qualitatswein

Riede: Altenpoint

Boden: Sandig-steiniger Lehm
Alkohol: 13,5 % vol.

Séure: 4,8 g/l

Restzucker: 2,8 g/I- trocken
Potenzial: 2019-2028
Serviervorschlag: Servieren bei 17-19°C
Enthalt: O - Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 00 995 1
EAN Karton: 90 05769 00 996 8
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