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GRUNER VELTLINER
Fibivs 2020

INIFIKATION

Gerebelt, 2 Stunden Maischestandzeit, in pneumatischer Presse
abgepresst, temperaturkontrollierte Garung im Stahltank bei 18°C.

KOSTNOTIZEN

Animiert mit seiner jugendlichen Frische, erinnert an Zitronen-
melisse mit einem Hauch weiBem Pfeffer, finessenreich und
lebendig am Gaumen mit frischer, schén eingebundener S&ure;
ob als knackiger Primeur oder lassiger Sommerwein bietet unser

FiLiUS Trinkspal3 pur.

Herkunft:
Rebsorte:
Kategorie:
Riede:
Boden:
Alkohol:
Saure:
Restzucker:
Potenzial:
Serviervorschlag:
Enthalt:

EAN Flasche:
EAN Karton:

Niederosterreich
Gruner Veltliner
Qualitatswein
Riedencuvée
Verschiedene

12,2 % vol.

5,8 g/l

2,8 g/l — trocken
2020-2022
Servieren bei 7-8°C
O - Sulfite

90 05769 00 402 4
90 05769 00 403 1




