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BLAUER BURGUNDER
2019

INIFIKATION

Im Keller wurden die Trauben rasch gequetscht und mit automatischer
Temperatursteuerung bei 28°C 22 Tage im Edelstahltank mit Uberflutung
und Bellftung vergoren. Die Ausreifung erfolgte zu 100 % im grofBem
Holzfass.

KOSTNOTIZEN

Rubinrot, ausgepréagter Duft nach Himbeere und Erdbeere, viel
Finesse, saftig mit spiirbarem Tannin, eleganter, anhaltender Abgang

Herkunft: Niederdsterreich

Rebsorte: Blauer Burgunder

Kategorie: Qualitatswein !
Riede: Hochliissen l%
Boden: Lehm-L&ss ‘ L sLAUR
Alkohol: 13,0 % vol. BURGEE
Saure: 4,69/

Restzucker: 3,5g/I- trocken

Potenzial: 2019-2024

Serviervorschlag: Servieren bei 17-19°C

Enthalt: O - Sulfite

EAN Flasche: 90 05769 00 468 0

EAN Karton: 90 05769 00 469 7
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